
Votre Mariage 
face à la Grande Bleue 
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Bienvenue à l’Hôtel Paradou Méditerranée

Depuis les aéroports:
20 min de Marseille Provence

2h30 de Nice Côte d’Azur

Depuis les Gares:
4 min de Sausset-les-Pins

20 min d’Aix TGV
30 min de Marseille Saint Charles

En voiture:
30 min de Marseille 

30 min d’Aix en Provence
3h de Lyon
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L’Hôtel Paradou Méditerranée est un établissement 3 étoiles
situé à Sausset-les-Pins, sur la Côte Bleue.

Face à la mer, l’hôtel séduit par sa vue à couper le souffle.
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Descriptif
 

42 chambres dont 38 vue mer
Chambres lumineuses et confortables
Restaurant à la cuisine méditerranéenne
Piscine extérieure vue mer
Terrasse panoramique 

    Sans oublier quelques détails importants…

Parking privé et sécurisé
Terrain de pétanque avec cabane à pastaga
Service de conciergerie
Billard et babyfoot



Célébrez le plus beau jour de votre vie 
à l’Hôtel Paradou Méditerranée.

 Notre établissement met à votre disposition trois salons élégants
et lumineux, parfaits pour organiser votre mariage dans une

ambiance chaleureuse et conviviale.

Que vous rêviez d’une cérémonie intime, d’un cocktail raffiné ou
d’un grand dîner de gala, nos espaces s’adaptent à toutes vos

envies pour faire de votre union un moment inoubliable.

Configurations 

Salon Embruns   110m²
Salon Mistral  300m²
Terrasse Mistral 130m²

70
200
100

30
70
-

70
150
-

Nos Salons de Reception
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Cocktail Table Unique Banquet



Cocktail Apéritif

Sélection de 9 amuses bouches par personne 
(à choisir parmi une liste qui vous sera fournie)

Service de boissons pendant 2 heures incluant vin régionaux blanc,
rouge et rosé, Pastis, Martini, whisky, bières, sodas, eaux minérales.

Service au buffet

Diner

Plat (A définir ensemble selon les propositions du chef)
Dessert (hors pièce montée)

Boissons incluses 
 1 bouteille de vin blanc, rouge ou rosé pour 3 personnes, 

1 bouteille de champagne pour 6 personnes pour le dessert, 
eaux minérales, café 

Supplément fromage - 8€ par personne

Nos Forfaits 
Forfait Romance 

95€ par personne
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Cocktail Apéritif

Sélection de 8 amuses bouches par personne et 1 cooking station 
(à choisir parmi une liste qui vous sera fournie)
Service de boissons pendant 2 heures incluant

cocktail des mariés, champagne, vin blanc, vin rouge et rosé,
Pastis, Martini, whisky, bières, sodas, eaux minérales

Service au plateau et au buffet

Diner

Entrée
Plat 

(A définir ensemble selon les propositions du chef)
Dessert (hors pièce montée)

Boissons incluses 
 1 bouteille de vin blanc, rouge ou rosé pour 3 personnes, 

1 bouteille de champagne pour 6 personnes pour le dessert, 
eaux minérales, café

Supplément fromage - 8€ par personne

Forfait Amour

115€ par personne 7



Cocktail Apéritif

Sélection de 8 amuses bouches par personne et 2 cookings stations 
(à choisir parmi une liste qui vous sera fournie.)
Service de boissons pendant 2 heures incluant

cocktail des mariés, champagne, vin blanc, vin rouge et rosé, Pastis,
Martigny, whisky, bières, sodas, eaux minérales. 

Service au plateau et au buffet.

Diner

Entrée
Plat 

Fromage
Dessert (hors pièce montée)

Mignardise
(A définir ensemble selon les propositions du chef)

Boissons incluses 
 1 bouteille de vin blanc, rouge ou rosé pour 3 personnes, 

1 bouteille de champagne pour 6 personnes pour le dessert, 
eaux minérales, café

Forfait Prestige

135€ par personne
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Les entrées :
Carpaccio de lotte, marinade aux agrumes

Terrine de foie gras, brioche chutney de fruits
Mille-feuille de légumes, vinaigrette miel citron

Les plats :
Filet de boeuf de Montbéliard, sauce forestière,

gratin dauphinois 
Dos de cabillaud, poêlée de légumes croquants,

sauce au champagne 
Suprême de volaille, purée de légumes de saison,

sauce périgourdine 
Cannelloni croustillant, fines herbes

Cooking stations / animations culinaires :
Atelier blinis et poisson fumé

Atelier mini burger
Plancha brochette de bœuf , de poulet et/ou de gambas

Amuse bouches :
Tapenade maison, 

Verrine de caviar d’aubergine 
Verrine de poulpe et légumes

Croustillant de brandade de morue
Tartare de saumon

Brochette de légumes au pistou
Brochette de melon et jambon cru 

Brochette de volaille tandoori 
Polenta croustillante

Quelques idées du Chef 
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Les desserts: 
(possibilité de mignardises)
Moelleux au chocolat noir 
Brochette de fruits frais 

Tartelette au citron meringué
Tarte pâtissière aux fruits de saison

Financier aux amandes
Panacotta au basilic 

Baba au rhum, crème fouettée 



Forfait Open Bar  sans champagne - 3h : 30€ par personne
Forfait Open Bar  avec champagne - 3h : 40€ par personne

Le forfait open bar inclut vin blanc, vin rouge et rosé, vodka, gin, whisky,  
une sélection de jus de fruit et sodas, eaux minérales

Forfait à la consommation 
(toute bouteille ouverte est facturée)

Spiritueux (whisky, gin, vodka, rhum) : 60€ la bouteille ouverte
Champagne brut : 60€ la bouteille de 75cl
Soft (jus de fruits, sodas) : 3€ par bouteille

Pour célébrer votre événement jusqu’au bout de la nuit, 
nous vous proposons plusieurs alternatives ...

Vo t r e  S o i r é e
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Location housse de chaise 
5€ par personne

Late Snack 
Buffet de mignardises -  8€ par personne

Club sandwich - 6€ par personne
Candy Bar - 6€ par personne

Fondue au chocolat - 6€ par personne

Autres prestations
Photo Booth

Prestation de sushi en live 
Magicien illusionniste
 Lâché de colombes 

(tarif sur demande, selon prestation)

Pourquoi ne pas se laisser tenter par les petits plus 
qui feront de votre soirée un moment unique et inoubliable ?

En fonction de vos goûts, de votre imagination et de vos idées,
nous sommes à votre écoute.

Les Petits Plus de votre soirée
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Coin Salé

Réunir une dernière fois vos convives autour d’un brunch avant de se quitter.
D’une durée de 2 heures, entre 11h et 14h30. 

Nous adapterons alors l’horaire du petit déjeuner, vos convives libèrerons leurs chambres à 11h.

Brunch du lendemain 

Coin Sucré Les Boissons

Mini-viennoiseries, pains, brioche
Pancake confiture maison, miel,

Céréales
Yaourt aux fruits, fromage blanc

Tarte aux fruits de saison
Mousse au chocolat

Îles flottantes
Salade de fruits

OEufs brouillés, coque et durs
Saucisse, bacon

Sélection de charcuteries et fromages
Assortiment de crudités

 Salade de pates
Saumon gravelax 
Quiche lorraine

Eaux minérales plate et gazeuse
Café, thé, chocolat

Assortiment de laits 
Jus de fruits pomme et orange

Laissez-vous tenter par notre brunch méditerranéen !
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35€ par personne



L’Hôtel Paradou Méditerranée c’est : 

L’une des facilités de notre établissement est de pouvoir héberger l’ensemble de vos convives. 
Aussi n’hésitez pas à nous solliciter, nous aurons plaisir à vous proposer les forfaits les plus adaptés.

Hé b e r g e m e n t  d e  v o s  i n v i t é s

42 chambres avec balcon

 Piscine extérieure

 Parking fermé et sécurisé

 Vue panoramique sur la Grande Bleue

 Terrain de pétanque, billard et babyfoot 

Réservation obligatoire d’un minimum de 22

chambre la nuit de la célébration.
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Votre Nuit de Noce

Nos Cadeaux pour vous 

Votre Menu Test Votre Anniversaire de Mariage

Testez le choix de votre menu
avant le jour J.

pour 2 personnes

Couverts supplémentaires 
 45€ par personne

Il nous tient à cœur de vous offrir
votre nuit de noce dans l’une de

nos très belles chambres vue Mer.

pour 2 personnes, 
petit déjeuner inclus

Revivez le jour J!
Nous vous offrons une nuit dans
notre maison pour votre premier

anniversaire de mariage.

selon disponibilité
pour 2 personnes 

petit déjeuner inclus
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MARIE FERREIRA
Attachée Commerciale
04 50 58 97 84
commercial@epcollection.fr

Contact
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HÔTEL PARADOU
MEDITERRANÉE 
04 42 44 76 76 
direction@paradou.fr
reception@paradou.fr


